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IFV- WINTER-EMPFANG 2019 
 

Termin:   5. Dezember 2019 
Come-Together:  18:30 - 19:00 Uhr 
Veranstaltungsende:  ca. 22:00 Uhr 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Sehr geehrte Mitglieder, Förderer, Funktionsträger des IFV Bahntechnik e.V., 

 

wir laden Sie herzlich zum winterlichen Networking-Abend in angenehmem Ambiente ein. 
Der Winter-Empfang dient der Pflege der persönlichen Kontakte  

von Mitgliedern und Förderern des IFV e.V. 
Angemeldete Gäste sind uns herzlich willkommen.  

 

Vernetzen Sie sich mit „führenden Köpfen“ der Bahn- und Verkehrstechnik! 
 
 
 
 

Wo? 
Berliner Fernsehturm - Restaurant „Sphere“ 
Panoramastraße 1 A, 10178 Berlin 

 

Wann? 
5. Dezember 2019 
18:30 - 22:00 Uhr   

  

Was? 
18:30 - 19:00 h  Come Together / Sektempfang 
19:00 - 19:15 h  Dinner Speech 
19:15 - 22:00 h  Kulinarische Köstlichkeiten 

 
 
 

ANMELDUNG obligatorisch bis spätestens zum 25.11.2019 ! 
 

Networking- 
Event 

 
 
 
 
 

Winter-Empfang 

des IFV BAHNTECHNIK e.V. 
 

SYSTEMATISCHES NETWORKING  
DER FÜHRENDEN KÖPFE DER BAHN- UND VERKEHRSTECHNIK 

 
 

Berlin, 5. Dezember 2019 
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MEINE ANMELDUNG … 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

  
 
 

… für den IFV-WINTER-EMPFANG in Berlin: 
 

  Sonderpreis für IFV-Mitglieder  60 € 
  Standardpreis für Nicht-IFV-Mitglieder 120 € 
 
Der Teilnahmepreis für den IFV-Winter-Empfang 2019 inkludiert (a) den Eintrittspreis des 
Berliner Fernsehturms, (b) die Auffahrt mit den Hochgeschwindigkeitsaufzügen zur Aussichts-
etage (203m Höhe), (c) den Zugang und die Platzreservierung im Restaurant „Sphere“ (207m 
Höhe), (d) ein Begrüßungsgetränk sowie (e) ein 3-Gänge-Menü Ihrer Wahl.  
Bitte beachten Sie, dass alle weiteren Speisen bzw. Getränke, die von Ihnen vorort  
(à la carte) bestellt werden, direkt auf Selbstzahlerbasis abgerechnet werden! 

 
Als Begrüßungsgetränk wünsche ich ein Glas:  
 

 Chardonnay Sekt trocken-sec 
 Orangensaft 
 Mineralwasser 

 
Als 3-Gänge-Menü wünsche ich das: 
 

 Winter-Menü 
 vegetarische Menü 
 vegane Menü 

 
 
 
 
 
 
 

 
Titel, Vorname, NAME:  _________________________________________________________________________________ 
 
 
 
 

FIRMA:   ________________________________________________________________________________________________  
 
 
 
 

E-MAIL:  ________________________________________ TELEFON: ____________________________________________  
 
 
 
 

Rechnungsanschrift: ___________________________________________________________________________________ 
 
   ___________________________________________________________________________________ 

 
   ___________________________________________________________________________________ 

 
 
 

Wie möchten Sie zahlen?  Banküberweisung  
 Barzahlung vorort   
 Kreditkartenzahlung 

 
 

Alle angegebenen Preise sind Brutto-Endpreise. Die Teilnahme ist nur nach erfolgter Zahlung möglich. Der 
Teilnehmerbeitrag ist mit erfolgter Teilnehmeranmeldung fällig und muss spätestens am 25.11.2019 auf dem IFV-Konto 
eingegangen sein! Bei „last-minute“-Anmeldungen sind nur noch Barzahlungen vorort möglich. Sie akzeptieren mit Ihrer 
Unterschrift die Teilnahmebedingungen und die AGB´s des IFV. Sie sind einverstanden, dass Ihre personenbezogenen 
Daten im Rahmen Datenschutzbestimmungen des IFV BAHNTECHNIK e.V. erhoben und gespeichert werden. 
 
 
 

Datum, Unterschrift:   _________________________________________________________________________ 
 
Bitte senden Sie Ihre Anmeldung (eingescannt oder mit dem Smartphone abfotografiert) an:  
 E-Mail: tagung@ifv-bahntechnik.de 

Winter-
Empfang 

2019 
 

5.12.2019 
ab 18:30 h 

SCHNELL 
ANMELDEN! 

 

First come - 
First serve! 

 

Surf ‘n‘ Turf  
Rindercarpaccio I gebratene Garnele I Trüffelcreme 

I Pinienkerne I Parmesan I Rucola 
 

*** 
Tranche vom Roastbeef 

Röstkartoffeln I Grüner Spargel I Paprika-Chili-
Chutney 

 

*** 
Kokos-Schokoladenmousse I Mangokompott 

Winter-Menü 2019 


